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A.0.C Vins de Corse Porto-Vecchio

Le vignoble a été planté en 1974 par Monika et André. D'une superficie de 20 hectares, il a toujours
été conduit en agriculture biologique, une conviction d’André (1ére certification en 1987).

Il est situé sur des coteaux d’aréne granitique a I'extréme sud est de I'lle & Sainte-Lucie de Porto-Vecchio. Il se compose
essentiellement de cépages corses qui sont principalement le Niellucciu, le Sciaccarellu et le Vermentinu.
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. CONDUITE DU VIGNOBLE :
Géologie :
*. décomposition d'aréne granitique.
Exposition : NNE/SSW.
P% Age:2012.%
Densité:de plantation :
4000 pieds/ha.
.= Taille : cordon de Royat.
Ebourgeonnage manuel.
Désherbage mécanique,

LE VIN : Cuvée produite PR
en petite quantité. i

Céﬁages : ol
Minustellu. b ‘“

" pas d'utilisation de désherbant. Dégustation : : =
D B
=% Protechon phytosanltolre G|| S <
~ Soufre mouillable et cuivre. - " violet pourpre - -1"13}35 S
: Pas d’engrais chimique. Nez : et %Z;‘ s,
3 5 25 )
¥ % ements : 20 hl par hectare. parfums de maquis, cassis, mires, myrte.
Bouche :

VINIFICATION :
Sulfitage & faibles doses.
: Egrappage, foulage.
Ven;\enherement inox et contréle des
oératures avec 20°C a |o réception de

fraiche et délicate, tanins souples et
soyeux, sur les fruits rouges et noirs. ;
Conseil de degustahon A
A boire maintenant ou & conserver jusqu’ ‘a ‘g ._;
8 ans. Se deguste entre 16 et ]8°C sur un

GRANAJOLO

fermentation alcoolique.
Durée cuvaison : 3 semaines.
fFage des marcs avec pressoir

entielle qui nous:
_ ir des do’ses e'squfre basses
.~ fouten gordanf‘% stabilité du vin.

S & Mises en boutellle avec
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